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Herzlichen Glickwunsch zu Ihrer Entscheidung. Sie
haben ein deutsches Qualitatsprodukt erworben.
Dieses Bimetall-Thermometer wurde nach
renommierten Standards, aus klassischen Materialien,
ebenfalls aus Deutschland, entwickelt, als Marke
angemeldet und arbeitsaufwendig gefertigt.

Dieses Thermometer erleichtert Innen das perfekte
Braten insofern, als dass Sie bis zu funf verschiedene
Garstufen roten Fleisches ablesen kénnen.

Hierfur wird der Schaft des Thermometers in die Mitte
des dicksten Fleischteils mind. 3 cm eingestochen.
Nach etwa einer Minute kann die jeweilige Garstufe
abgelesen werden.

ACHTUNGI Das Gerit ist nicht spiilmaschinengeeignet. Spitze nicht
mit Gewalt in harte Stoffe eindriicken, da sich sonst der empfindliche
Messfiihler verbiegen kann und dann eine genaue Messung nicht
mehr méglich ist.

Bitte Sie die Ver fahr aufgrund der scharfen
Spitze. Schii Sie das Th ter bitte vor Fall, StoR und
Uberhitzung.

Auf dieses Produkt gewéhren wir Garantie im Rahmen der
gesetzlichen Bestimmungen. Die Garantie umfasst die Behebung von
Mangeln, die nachweisbar auf die Verwendung nicht einwandfreien
Materials oder Fabrikationsfehler — zurlickzufiihren — sind. ~ Wir
libernehmen weder eine Gewahr noch irgendwelche Haftung flir
Schaden oder Folgeschaden im Zusammenhang mit diesem Produkt.

Wir hoffen, dass Sie mit unserem Produkt zufrieden
sind und wirden uns freuen, wenn Sie uns
weiterempfehlen. Bei Fragen, Anregungen oder bei
der Suche nach anderen Produkten, stehen wir lhnen
jederzeit gerne zur Verfligung.

Tauberhase GbR

Vorm Wikzburger Tor &
91541 Rothenburg o, T
Telefon 09861 B454-0
InfoEtauberhase. do

Anwendung:

Nenngrofe:
Gehéause:
Ubersteckring:
Zifferblatt:
Sichtscheibe:
Messelement:
Anzeigebereich:

Anzeigegenauigkeit:

Bimetall-Thermometer zur Anzeige von
verschiedenen Garstufen beim Kochen oder
Braten

80 mm

Schwarz beschichtet

Schwarz beschichtet

Beige mit Aufdruck
Instrumentenflachglas

Bimetallwendel

45+100°C

Klasse 2 (DIN 16203 / DIN EN 13190)
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Produktbeschreibung

In Zusammenarbeit mit der Tauberhasen GbR - bestehend aus den drei Gastronomen Lars Zwick in Tauberzell,
Christian Mittermeier in Rothenburg, Jirgen Koch in Weikersheim - und Kerstin Wirthwein, Gesellschafterin der
Thermobau Wirthwein KG, wurde im Sommer 2009 eine vollig neuartige Brathilfe entwickelt — das Roétimeter.

Die ldee, ein herkdbmmliches Bratenthermometer mit Kennern und Feinschmeckern weiterzuentwickeln, entstand

Anfang des Jahres in den Unterrichtsklchen der Villa Mittermeier.

Neben anderen regionalen Tauberhasenprodukten, wie Wein, Verjus, Honig oder Mostrich, fiigt sich das Rbtimeter
ob seines Habitus und seiner Wertbestandigkeit optimal in die Philosophie der Tauberhasen GbR ein.

Es handelt sich um ein Hilfsmittel, bei welchem nicht wie bisher nur die Kerntemperatur des Fleisches, sondern die
jeweilige Garstufe ,blau®, ,englisch®, ,medium®“ und ,durch” abgelesen werden kann.

Der Name ist abgeleitet von ,Rotisseur” (v. franz.: réti = Braten) und bezeichnet in einer Kiichenbrigade den

Bratenkoch.

Zahlreiche Treffen, wachsende Gedanken und Ideen, ein bewusst traditionelles Design und zum Schutz der Idee
eine Markenanmeldung, waren notwendig, um dieses Produkt zu vollenden.

Das Thermometer wird bei der Firma Thermobau Wirthwein KG nach renommierten Standards aus klassischen

Materialien gefertigt.

Eine Freude fur alle Hobbykdche, aber auch eine Hilfe fur die, die in der Kiiche zu Hause sind.

Allgemeine Informationen
Weitere Ausfiihrungen und Sonderwiinsche kénnen wir auf Anfrage
anbieten.

Dieses Datenblatt entspricht dem heutigen Stand der Technik. Anderungen
behalten wir uns vor.
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