BIMETALL-MESSTECHNIK
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Bratenthermometer Anwendung: Gastronomie, Lebensmittelindustrie, Haushalte
H 090 Nenngrélie: 63 mm

Schaftlange: 110 mm, Edelstahl 1.4301 mit Spitze
mit Spitze Gehause: Edelstahl 1.4301

Ubersteckring: Edelstahl 1.4301

Zifferblatt: Aluminium grau

Zeiger: Aluminium rot

Sichtscheibe: Instrumentenflachglas

Messelement: Bimetallwendel

Anzeigebereich: 0+120°C mit Tiersymbolen

Anzeigegenauigkeit: Klasse 2 (DIN 16203 / DIN EN 13190)
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Allgemeine Informationen

Weitere Ausfiihrungen und Sonderwiinsche kénnen wir auf Anfrage
anbieten.

Dieses Datenblatt entspricht dem heutigen Stand der Technik. Anderungen
behalten wir uns vor.

1,,”“1,,2 bau Pflege- und Gebrauchsanweisung Bratenthermometer

Der Schaft wird in die Mitte des dicksten Fleischteiles, bel Gefligel zwischen Rumpf und Schenkel, mind. 8 cm tief eingestochen. Nach etwa einer Minute
kann die Kerntemperatur abgelesen werden. Danach muss das Gerdt entfernt werden. Das Fleisch ist zum Verzehr geeignet, wenn der Zeiger die ge-
wilnschte Gartemperatur auf der Skala erreicht hat. Mach Gebrauch sollten Sie den Messfihler mit heibem Wasser und Spllmittel griindlich reinigen.
Das Gerét ist nicht spillmaschinengeeignet.

Spitze nicht mit Gewalt in harle Stoffe eindricken, da sich sonst der emplfindliche Messfihler verbiegen kann und dann eine genaue Messung nicht mehr

maglich ist.

Bitte beachten Sie die Verletzungsgefahr aufyrund der scharfen Spitze. Schiltzen Sie das Thermometer bitte vor Fall, StoR und Uherhiizung.

Auf dieses Produkt gewdhren wir Garantie im Rahmen der gesetzl. Regelung. Die Garantie umfasst die Behebung der Méngel, die nachweisbar auf die
Verwendung nicht einwandfreien Materials oder Fabrikationsfehler zurickzufuhren sind. Wir ibernehmen weder eine Gewahr noch irgendwelche Haftung
fir Schiden oder F olgeschiden im Zusammenhang mit diesem Produkt. Stand: 27032017
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